
MENU POUR BANQUETS
SAISON 2011

Le Club de Golf Charny
vous suggère son choix de menus

pour votre banquet.

2441, Chemin de la Rotonde
Charny (Québec)

G6X 2M2

Tél : (418) 832-4432
Fax : (418) 832-4775

Courriel : golfcharny@mediom.qc.ca



Information et procédures

Tous les prix sur ce menu n’incluent pas les taxes de 5% et 8,5% et le service de 15%.

Un seul menu est possible pour le groupe. Pour les tables d’hôte, vous devez faire un seul
choix pour vos invités à chaque service. La différence entre les deux tables d’hôte
proposées est une entrée pour la table d’hôte #2.

Des choix différents ou adaptés peuvent être faits pour les personnes allergiques ou
végétariennes.

Tous les repas sont accompagnés de légumes de saison, et de pain frais.

Vous devez confirmer le nombre de repas par fax ou par courriel au moins 5 jours avant
la tenue de votre événement. Le nombre confirmé sera le nombre minimum facturé le soir
de l’événement. La facture doit être acquittée le soir du banquet.

La réservation de la salle est gratuite pour un tournoi de golf. Pour un autre événement
des frais de 200$ taxable sont exigés.

Des frais de coupe de 1.50$ /pers. sont applicables pour un gâteau apporté et servi sur
place excepté si il remplace le dessert inclus.

Pour les enfants de 6 ans et plus, c’est une demi portion du même repas que le groupe à
demi prix qui est prévu.



TABLE D’HÔTE

TABLE D’HÔTE #1 TABLE D’HÔTE #2 (AVEC ENTRÉE)

Potage

Plat principal

Dessert

Café ou thé

Entrée

Potage

Plat principal

Dessert

Café ou thé

ENTRÉE (TABLE D’HÔTE #2 SEUL.)

 Tulipe au brie fruité et son coulis de canneberge

 Baluchon aux 3 fromages à la florentine

 Pâté de foie et son confit de poireaux maison

 Terrine de gibier aux pistaches

 Fondue parmesan

 Salade frivole, vinaigrette aux herbes balsamiques

 Prosciutto et melon (supplément 1,45$)

POTAGE

 Onctueuse de brocolis  Velouté d’asperges Crème de champignons

 Crémeuse de légumes  Velouté de poireaux



METS PRINCIPAUX

Table d’hôte #1 Table d’hôte #2

(avec entrée)

 Brochette de poulet, sauce aigre-douce  21.45$  24.45$

 Suprême de volaille crémeuse au vin blanc  21.95$  24.95$

 Longe de porc à la Florentine
Sauce forestière

 21.95$  24.95$

 Médaillon de filet de porc à la dijonnaise  22.95$  25.95$

 Paupiette de volaille et sa farce de petits
légumes au gruyère, sauce aux champignons

 23.95$  26.95$

 Pavé de saumon sauce citronnée  23.95$  26.95$

 Brochette de filet mignon, sauce aux 3 poivres  24.95$  27.95$

 Longe de veau Poivrade  24,95$  27,95$

 Entrecôte grillée 8 oz  25,95$  28,95$



CHOIX DE L’ACCOMPAGNEMENT (1 )

IL N’Y A PAS DE CHOIX À FAIRE AVEC LES BROCHETTES, CAR ELLES SONT SERVIES SUR RIZ À

LA GRECQUE

 Gratin Dauphinois

Mousseline de pomme de terre

 Riz à la Grecque

 Fettucini parfumé aux herbes fraîches

DESSERT

 Tarte aux pommes et sucre à la crème

Avalanche à l’érable

 Décadence aux trois chocolats

Mousseline aux framboises

Salade de fruits

 Profiteroles et son coulis de chocolat (supplément 1,25$)

* * * * * *

Option amuse- gueule en supplément

Assiettes de crudités et sa trempette 14,95$

Rouleaux impériaux (2) 4,95$

Assiette de nachos 11,95$

Canapés au choix (12) 15,95$

Panier de chips et bretzel 3,73$



AUTRES POSSIBILITÉS DE MENU

DUO DE PÂTES

Salade César

Duo de pâtes : Penne Alfredo et Linguine bolognaise

Dessert

Café ou thé 17,95 $ / personne

BAR À PÂTES

Groupe de 80 personnes et plus

Salade César

Penne Alfredo

Linguine Primaverra

Spaghetti Bolognaise

Dessert

Café ou thé 17,95 $ / personne

L’ASSIETTE BRUNCH

Jus d’orange Tranche de jambon (1)

Œufs brouillés Pommes de terre rissolées

Tranches de bacon (2) Croissant

Saucisse (1) Café

Fèves au lard

10,95$ / personne


